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ROUGETTE Marinierter Grillkase mit
gegrillten Smashed Potatoes

Zutaten:

1 ROUGETTE Marinierter Grillkase Gartenkrauter 180 g
(Sorte nach Wahl) =
Ein paar Kartoffeln
Creme fraiche
Schmand

Lauch

Etwas geriebener Kése
Fein gewirfelte Paprika
Salz, Pfeffer, Muskat

Kartoffeln schalen, kochen und etwas abkiihlen lassen.

Kartoffeln mit Creme fraiche und Schmand vermischen und dabei leicht
zerdriicken.

Das Ganze mit Salz, Pfeffer und einer Prise Muskat abschmecken und in eine
Auflaufform fillen.

Mit Lauch, geriebenem Kase, ROUGETTE Marinierten Grillkase und fein
gewurfelte Paprika als Topping belegen.

Die Auflaufform bei indirekter Hitze auf den Grill stellen und abwarten bis der Kase
knusprig gebacken ist.
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ROUGETTE - So viel mehr als Kase
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