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ROUGETTE Cremiger Grillkase mit
herzhaftem Frihstlicks-Baguette

Zutaten fur 2 Portionen:

1 ROUGETTE Cremiger Grillkdse Natur 2 x 90 g
(Sorte nach Wahl)

2 Kleine Baguette Brotchen

4 Scheiben Frihstticksspeck

1 Fleischtomate

2 Eier

1 Handvoll Rucola

Zubereitung:

1. Den ROUGETTE Cremigen Grillkése in der Pfanne oder auf dem Grill zubereiten.

2. In der Zwischenzeit den Fruhstickspeck anbraten. Die zwei Eier schlagen und

ebenfalls anbraten. Tomate in dinne Scheiben schneiden und Baguette halbieren.

3. Sobald der ROUGETTE Cremiger Grillkdse die gewlnschte Farbe hat, diesen in 4

gleichmalige Scheiben schneiden. —

4. Und jetzt kann auch schon das Baguette belegt werden: erst das Ruhrei, dann
Speck, Rucola, Tomaten und zum Schluss die ROUGETTE Cremigen Grillkase
Scheiben.

Zubereitungszeit: 25 min

ROUGETTE - So viel mehr als Kase
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