ROUGETTE Cremiger Grillkase Burger

Zutaten fur 2 Personen:

2 ROUGETTE Cremiger
Grillkése Natur 2 x 90 g
(Sorten nach Wahl)

30 g Blattsalat

2 Pflanzliche Burger-Patty
2 Burger-Brotchen

1 Tomate

1 Rote Zwiebel

1 EL Kokosol

Etwas Ketchup

Zubereitung:

1. Tomaten waschen und in Scheiben schneiden. Zwiebel abziehen und in Ringe
schneiden. Salat abbrausen und in mundgerechte Stiicke zerzupfen.

2. Patties nach Packungsanweisung bei mittlerer Hitze 3-5 Minuten grillen.
ROUGETTE Cremiger Grillkdse von beiden Seiten mit der Gabel einstechen und
6-9 Minuten auf dem Grill oder in einer Grillpfanne ebenfalls von beiden Seiten
grillen.

3. Burger-Brotchen halbieren, Schnittflachen auf dem Grill oder in der Pfanne kurz
anrosten. Auf die unteren Halften je einen Loffel Ketchup verteilen. Mit Salat,
Burger-Patty, Tomaten, ROUGETTE Cremigen Grillkdse und Zwiebeln belegen.
Nach Belieben leicht salzen. Zweite Brétchenhélfte auflegen und servieren.

ROUGETTE - So viel mehr als Kase
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